
Antipasti 
Horse-d'oeuvre – Appetizers – Vorspeisen

Zuppetta di cozze  €  10,00
Mussels soup    Muschelsuppe  
Soupe de moules
 Cozze alla marinara  €    9,00
Mussels the saylor style    Miesmuscheln nach matrosenart
 Moules à la marinière
Acciughe di sestri levante al limone*  €    7,00
Anchovies marinated in lemon*    Sardellen in zitronensaft mariniert* 
Anchois  au citron*
Polpo al vapore con patate  €  10,00
Steamed octopus with potatoes*    Gedampfter tintenfisch mit kartoffeln*
Poulpe cuit à la vapeur avec pommes de terre*
Salmone marinato  €    8,00
Salmon marinated in lemon    Marinierter lachs
Saumon marinè
Insalata calda di mare*  €    9,00
Warm sea salad*   Warmer meeresfruchtesalat*
Salade chaude de mer*
Misto mare del conte*  €  14,00
The Contemax mixed seafood*  Gemischte meeresfruchte nach art des Contemax*
Mixte mer du Contemax*
Misto terra (  misto salumi e misto torte  )                                                                        €   8,00
Earth mix(a mix of sliced ham and vegetables cakes) Mixte terre(charcuteries mixtes et tourtes mixtes)
Gemischte wurstwaren und pikate tortchen(gemischte wurst und kuchen gemischt)
Caprese con mozzarella di bufala €    8,00
Sliced tomatoes and buffalo mozzarella Caprese mit buffel mozzarella
Caprese avec mozzarella de buffle
Prosciutto e melone (solo in stagione ) €  10,00
Ham and melon(in season only)  Schinken und melone(saisonbedingt)
Jambon et melon


